
MARMITAS Y FREIDORAS 
MOD. EN CONTINUO 
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MARMITA Y FREIDORA              
EN CONTINUO 

 * Fabricadas en acero inoxidable 
AISI304 – EN 1.4301. Opcionalmente, 
en AISI316 – EN 1.4401. 

 * Diversas fuentes de calentamiento: 
electricidad, vapor, gas y gas-oil. 

 * Cinta auto regulable en altura con 
doble banda de acero inoxidable: infe-
rior para el transporte del producto, y 
superior regulable para forzar la inmer-
sión. Palas de arrastre opcionales en la 
cinta inferior. ancho estándar de banda 
400, 500, 600 y 800 mms. 

 * Elevación de la cinta automática. 

 * Filtros para la limpieza y trasvase del 
aceite mediante bomba. 

 * Tolva de entrada del producto.  

  * Cuadro de mandos dotado con: inte-
rruptor general, regulador de velocidad 
de las cintas, piloto de temperaturas, 
sondas de producto y de seguridad, pul-
sadores de basculación de las cintas y 
selector de trasvase del aceite. 

 * Depósito de almacenamiento del 
aceite opcional. 

 * Aislamiento con fibra de lana de ro-
ca. 

 * Ausencia de rincones y soldaduras, 
para facilitar la limpieza y evitar posi-
bles proliferaciones bacterianas. 

 * Grado de protección IP 55 

Pantalla Tactil 

Marmita y Freidora Continuo 

Resistencias Electricas 


